
主要優點
快速加熱：燒水和烹飪食物比燃氣爐或電
爐更快。炒鍋烹飪也很簡單！

安全：沒有明火或燃氣煙霧。使用後表面
可迅速冷卻。

易於清潔：光滑平整的表面便於擦拭。

精準控溫：可即時精確調整溫度。

節省能源： 耗電量更低。省錢又環保。

運作原理與廚具要求
•	電磁爐是透過玻璃面板下的電磁場加熱鍋具。

•	若未檢測到足夠含鐵量的鍋具，爐面則不會加熱。

•	測試鍋具的方法：將磁鐵放在鍋底。若能吸住即可
使用!

•	若鍋具含鐵量不足，電磁爐將無法啟動。

•	可於各大商店購置經濟型電磁爐專用鍋具。
請認明電磁爐標誌。

重要須知
1.	 使用底部平整光滑的鍋具。

2.	 使用電磁爐時，請將鍋具提起。切勿在爐面上拖
拉，以免刮傷玻璃面板。

3.	 請勿在爐面上放置重物或掉落重物於爐面上。

4.	 請勿在破裂或碎裂的爐面上烹煮。若爐面破裂或碎
裂，請立即關閉電源。然後聯繫住房服務中心。

5.	 若使用鑄鐵鍋具，請慢慢加熱，以避免鍋具開裂。

6.	 請勿將信用卡、記憶卡或電子裝置放在爐面附近。
電磁場可能造成其損壞。

如何使用您的新電磁爐

  安全提示

•	若您配有心臟起搏器或醫療植入裝置，請
在使用電磁爐前諮詢醫生。

•	當靠近爐灶時，電磁場可能影響某些植入
裝置。

•	在使用電磁爐烹煮時，應與爐面保持手臂
長度的距離。

電磁爐的優點、使用須知及保養建議
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清潔爐灶
每次使用後（冷卻後），應擦拭爐灶以保持爐面清潔，並避免食物烤焦。

清潔電磁爐非常簡單，只需幾種基本用品：

溫和的洗潔精和水、白醋、 
小蘇打（或陶瓷爐灶清潔劑） 非研磨性海綿/抹布/廚房紙巾 用於拋光的乾布或超細纖維布

  重要提示

請勿使用玻璃清潔噴劑、氨水、漂白劑、
鋼絲絨、粗糙刷具或抹布。這些會造成爐
灶表面刮痕或染色。
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清潔前請關閉爐灶。

對於烤焦的食物和頑固污
漬，可先用清潔劑浸泡數分
鐘。少量白醋和小蘇打可以
幫助去除烤焦的食物。使用
非研磨性墊、布或紙巾清除
殘留物。

將清潔劑噴灑於爐面。使用
非研磨性清潔墊、抹布或紙
巾擦拭表面。

最後用乾軟布擦拭爐面。使
用少量白醋有助於去除清潔
劑殘留與水痕。

清潔步驟
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了解更多
如有疑問或需要翻譯，請訪問

致電 13 11 72 或發送電子郵件至 energyefficiencyprogram@homes.vic.gov.au

homes.vic.gov.au/how-do-i-use-my-new-appliances
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