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saving home

Jak korzystaé z nowej

ptyty indukcyjnej

>

Polish | Polski

Czego mozesz sie spodziewacé oraz wskazéwki dotyczgce uzytkowania
i konserwac;ji

Kluczowe korzysci

I

Szybkie nagrzewanie: Gotowanie wody
i gotowanie potraw jest szybsze niz

w przypadku kuchenek gazowych lub
elektrycznych. Gotowanie w woku jest
réwniez tatwe!

Bezpieczenstwo: Brak otwartego ognia
i oparow gazu. Powierzchnie bardzo
szybko schtadzajg sie po uzyciu.

tatwa konserwacja: Gtadkie, ptaskie
powierzchnie, ktére mozna tatwo
wytrzec¢ do czysta.

Duza kontrola: Temperature mozna
regulowac natychmiast i doktadnie.

Oszczedza energig: Zuzywa mniej
energii elektrycznej. Oszczednoscé
pieniedzy i pomoc srodowisku.

Uwaga dotyczqgca
bezpieczenstwa

Jesli masz rozrusznik serca lub implant
medyczny, przed uzyciem ptyty
kuchennej skonsultuj sie z lekarzem.

Pole elektromagnetyczne moze
wptywaé na niektére implanty,
gdy znajdujg sie w poblizu
ptyty kuchennej.

By¢ moze bedziesz musiat gotowac na
odlegtosé ramienia.

Jak dziatajq i jakie sq potrzeby

w zakresie naczyn kuchennych

o Ptyty indukcyjne wykorzystujg pola
elektromagnetyczne pod szklang powierzchnig
do podgrzewania garnkow i patelni.

« Nie nagrzewa sie, dopdki nie wykryje
wystarczajgcej ilosci zelaza w garnkach
i patelniach na powierzchni.

oAby przetestowac garnki i patelnie, umies¢ magnes
na ich dnie. Jesli sie przyklei, sqg dobre do uzycial

o Jesliw garnkach i patelniach nie ma
wystarczajgcej ilosci zelaza, ptyta sie nie witgczy.

« Nowe, tanie garnkii patelnie indukcyjne
mozna kupic¢ we wszystkich wiekszych
sklepach. Poszukaj symbolu indukcji.

Wazne wskazéwki

1. Uzywaj garnkow i patelni z gtadkg,
ptaskg podstawag.

2. Zawsze podnos garnki z ptyty indukcyjnej.
Nie przesuwaj ich, poniewaz mogg
porysowac szkto.

3. Nie ktadz ani nie upuszczaj ciezkich
przedmiotdw na ptyte kuchenna.

4. Nie gotuj na popsutej lub peknietej ptycie
kuchennej. Jesli powierzchnia ptyty kuchennej
jest popsuta lub peknie, wytgcz urzgdzenie przy
zasilaniu sieciowym. Nastepnie skontaktuj sie
z Call Center spotdzielni mieszkaniowej.

5. Jesdli uzywasz zeliwnych garnkow i patelni,
podgrzewaj je powoli, aby nie pekty.

6. Nie umieszczaj w poblizu ptyty kuchennej zadnych
kart kredytowych, kart pamieci ani urzgdzen
elektronicznych. Mogg one zostac¢ uszkodzone
pod wptywem pola elektromagnetycznego.
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Czyszczenie ptyty kuchennej

Aby utrzymac ptyte kuchenng w czystosci i unikngc przypieczenia potraw, wytrzyj jg po kazdym uzyciu
(po ostygnieciu).

Czyszczenie ptyty indukcyjnej jest proste i wymaga tylko kilku podstawowych produktow:

Y} s | g

tagodny ptyn do naczyn i woda, Niescierna podktadka, Sucha sciereczka lub sciereczka
biaty ocet, soda oczyszczona Sciereczka lub recznik papierowy z mikrofibry do suszenia/
(lub $rodek do czyszczenia do czyszczenia usuwania smug

ceramicznej ptyty kuchennej)

Kroki

Wytgcz ptyte kuchenng
przed czyszczeniem.

Rozpy! roztwdr
czyszczqgcy na ptyte
kuchenng. Wytrzyj
powierzchnie za
pOMOCQg nierysujgcej
gabki, szmatki lub
recznika papierowego.

W przypadku Wytrzyj ptyte kuchenng

przypieczonych potraw

i plam pozostaw Srodek
czyszczgcey na kilka minut,
aby wsigkt w plame.
Odrobina biatego octu

i sody oczyszczonej moze

suchg, miekkg szmatkg.
Uzycie odrobiny
biatego octu pomoze
pozbyc sie nadmiaru
srodka czyszczgcego

i usungc¢ smugi.

pomoc w podniesieniu
przypieczonego jedzenia.
Usun pozostatosci za
pomMmocqg nierysujgcej
99bki, szmatki lub o Wazna wskazéwka
recznika papierowego.
Prosimy nie uzywa¢é sprayu do mycia
okien, amoniaku, wybielacza, wetny
stalowej, gruboziarnistych ptuczek ani
Sciereczek. Mogg one poplami¢ lub

porysowac¢ ptyte kuchenng.

Dowiedz sie wiecej
Jesdli masz pytania lub potrzebujesz ttumaczenia, odwiedz strone

° homes.vic.gov.au/how-do-i-use-my-new-appliances

zadzwon pod numer 13172 lub napisz do energyefficiencyprogram@homes.vic.gov.au
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